
ENOTURISMO  2021 - 2022

RESERVAS

mailto:turismo@villard.cl


ESTE TOUR SE CENTRA EN DESCRIBIR EL  PROCESO DE CREACIÓN DE NUEST RA L I NEA DE VI NOS PREMIUM 

GRAND VIN, VI SITANDO LOS VI ÑEDOS CERCANOS, BODEGA Y SALA DE BARRICAS.

LA DEGUSTACIÓN I NCLUYE CUATRO VI NOS: EXPRESION S AUVIGNON BLANC ,  GRAND VIN LE CHARDONNAY ,  GRAND 
VIN LE P INOT NOIR Y GRAND VIN L' ASSEMBLAGE .

PRECIO RACK: $  20. 000 I VA I NCLUIDO POR PERSONA /  SOLO TOUR, PARA CONDUCTORES O ABSTEMIOS:
$7. 500 I NCLUYE JUGO, CAFÉ,  TÉ O I NFUSIÓN

D URACIÓN:  1  ½  HORA A PROXI MADAMENTE.

TOUR 

GRAND VIN



( M I NIMO D O S P E R S ONA S )

E N E STE T OUR I NVI TAMOS A  C ONOCER U N  V I ÑEDO Ú NI CO D ESDE E L  C U AL O BTENEMOS N UESTRO S YRAH T A NAGRA,  
U NO D E L OS M EJORES V I NOS I CONO D E  C HI LE.  

E S U N A E XPERIENCIA C OMPLETA D URANTE L A  C U A L E XPLICAMOS T ODAS L A S C A RACTERÍSTI CAS D E  N UESTRA 
V I T IVINI CULTURA.  
L A  D EGUSTACIÓN I NCLUYE L OS V I NOS E X PR ESI ON S A UVI GNON B L ANC ,  G R AND V I N L E  C H AR D ONNAY ,  G R AND V I N L E  P I NOT
N OI R,  G R AND V I N L ' ASSEMBLAGE Y  T A NAGRA .

P RECIO R A CK: $  2 6 .000 I VA I NCLUIDO P OR P ERSONA /  S OLO T OUR, P ARA C ONDUCTORES O  A BSTEMIOS:  $ 7 .500 
I NCLUYE J U GO, C A FÉ,  T É  O  I NFUSIÓN
D U R A CIÓN :  1  ½  H O R A S A P R OX IMA DA ME NT E .

TOUR 

TANAGRA



( SOLO D I SPONIBLE D E L U NES A  V I ERNES.  M I NIMO D OS P ERSONAS)

UN TOUR MUY ESPECIAL GUI ADO PERSONALMENTE POR THIERRY O JEAN-CHARLES VI LLARD. VI SITARÁN CON 
ELLOS EL  VI ÑEDO, LA BODEGA Y SALA DE BARRICAS.  

LA DEGUSTACIÓN I NCLUYE LOS VI NOS EXPRESION S AUVIGNON BLANC,  GRAND VIN LE CHARDONNAY ,  GRAND VIN

LE P INOT NOIR ,  GRAND VIN L' ASSEMBLAGE Y TANAGRA .

PRECIO: $35.000 I VA I NCLUIDO POR PERSONA  /  SOLO TOUR, PARA CONDUCTORES O ABSTEMIOS:  $15.000 
I NCLUYE JUGO, CAFÉ, TÉ  O I NFUSIÓN
D URACIÓN:  7 0  M I NUTOS A PROXI MADAMENTE.

TOUR 

VILLARD



( M ÍNIM O 1 0  P ER SONAS)

LA EXPERIENCIA COMIENZA EN EL VI ÑEDO TANAGRA REALIZANDO UNA VI SITA EXPLICATIVA,  DISFRUTAND O 
DE UN BELLÍSIMO ENTORNO NATURAL Y  DEGUSTANDO UN VI NO ENTRE LAS P ARRAS. LUEGO SE REALIZA 
VI SITA A LA BODEGA Y SALA DE BARRICAS.

POSTERIOR AL TOUR SE OFRECE UN ALMUERZO EN MARIDAJE, DE 3  T IEMPOS Y 4  VI NOS: GRAND VIN LE 
CHARDONNAY ,  LE P INOT NOIR ,  L' ASSEMBLAGE Y LE  S YRAH.

PRECIO: $  60. 000 I VA I NCLUIDO POR PERSONA. 

A L  R E S E R V A R  A G R ADE C E MOS I N D IC AR  L A S  R E ST R I CCI ONE S A L I ME NT IC IA S A  C O NSI DE R A R  E N  L A  C R E AC IÓN D E L  M E N Ú.

TOUR &

ALMUERZO



( M Í NIMO 1 0  P E R S ONA S.  S O LO D I S P ONI BL E  D E  L U N E S  A  V I E R NE S )

N ADA S E C OMPARA A  V I SITAR U N  V I ÑEDO C ON E L  M I SMO E NÓLOGO. A C Á L O S A N FITRIONES S ON T HIERRY O  J EAN -
C H ARLES V I LLARD, Q UI ENES D E M ANERA A MENA Y  C ORDIAL R ECIBEN A  S US V I SITAN TES Y  L ES I NVITAN A  C ONOCER 
E N P ROFUNDIDAD S U  T RABAJO P ARA F I NALMENTE D I SFRUTAR D E U N  A L MUER ZO D E 3  T I EMPOS E N M ARIDAJE C ON 
S U S V I NOS.
V INOS E XPRESI ÓN S AUVIGNON B L ANC ,  G R AND  V I N L E  C H AR DONNAY ,  G R AND V I N L E  P I NOT N OI R ,  G R AND V I N L ' ASSEMBLAGE Y  

LE S YRAH .

P RECIO: $ 7 5.000 I VA I NCLUIDO P OR PERSONA. 

A L  R E S E R V A R  A G R ADE C E MOS I N D IC AR  L A S  R E ST R I CCI ONE S A L I ME NT IC IA S A  C O NSI DE R A R  E N  L A  C R E AC IÓN D E L  M E N Ú.

ALMUERZO

CON LOS 

VILLARD



( M Í NIMO 2  P E R SONA S )

I NVITAMOS A  N UESTROS V ISITANTES A  V IVENCIAR E L  P ROCESO D E  B LENDI NG D E V INOS D E A LTA G A MA. T RAS U N A 
P RESENTACIÓN Y  L A  V I SITA A  L A  B ODEGA,  C A DA P ARTICIPANTE C REARÁ S U  P ROPIO E NSAMBLAJE M EDIANTE E L  U SO 
D E P ROBETAS Y  BOTELLINES.

P RECIO R A CK: $  3 3.000 I VA I NCLUIDO POR P ERSONA.  

D U RAC IÓN:  6 0  M I NUTOS.

HAGA 
SU PROPIO 

VINO



PLATILLOS T I PO TAPAS PARA COMPARTIR :

- POLPETTE DI  CARNE E  POMODORO ( A LBONDIGAS D E  V A CUNO Y  C ERDO,  Q UESO G RANA P ADANO Y  C H AMPIGNONS E N 
P O MODORO Y  B ECHAMEL)  :  $  9 .000

- P I EUVRE BRAISÉE ( PULPO A  L A  P ARRI LLA)  :  $  1 1 .000
- AGNEAU AUX PETITS POIS ( CORDERO T I ERNO C OCI NADO E N S U  J U GO C ON V EGETALES ) :  $  1 1 . 000

- OMELETTE DE POMMES AUX CREVETTES ( S UAVE T ORTILLA D E P APAS C ON C A MARONES)  :  $  7 . 000

- TABLA DE QUESOS Y  CHARCUTERÍA ARTESANAL :  $  6. 000
- PÂTÉ DE CAMPAGNE O TERRINA DE CAMPO :  $  6. 000
- PURE DE PAPAS O PURÉ DE PAPAS CON TOCINO Y CEBOLLA CARAMELIZAD A :  $  3 . 000

C AD A T A B LA V I ENE A C OM PAÑADA P OR  B A G UETTE O  P A N R Ú STICO D E  M A SA M AD RE ( D EP END IENDO D E  L A  D ISP ONIBIL IDAD) .

TAPAS & 

WINE BAR



TAPAS & 

WINE BAR

DEGUSTACIONES (50ML):

- L ÍNEA EXPRESIÓN SAUVIGNON BLANC, CHARDONNAY, PI NOT NOI R Y  SYRA H :  $  10. 000
- L ÍNEA GRAND VI N LE CHARDONNAY, LE PI NOT NOI R,  L ’ ASSEMBLAGE Y  LE SYRAH :  $  18. 000 

VI NOS POR COPA (150ML):

- COPA EXPRESIÓN $  3. 500
- COPA GRAND VI N Y VI NOS NATURALES JCV $ 4 . 500
- COPA TANAGRA $  6. 500



TODAS LAS ACTIVIDADES REQUIEREN RESERVA CONFIRMADA VÍA EMAIL,  Y  DATOS DE TODOS LOS 
PARTICIPANTES DE ACUERDO A LO REQUERIDO POR PROTOCOLO SANITARIO.

ALMUERZOS Y HAGA SU PROPIO VI NO REQUIEREN PAGO ANTICIPADO DEL 50 % DEL TOTAL AL  MENOS 3 DÍAS 
ANTES DE LA FECHA CONFIRMADA.

CANCELACIONES HASTA UN DÍA ANTES RECIBEN REEMBOLSO DE 50% DE LO PAGADO.

SE EMITE BOLETA O FACTURA. VALORES I VA I NCLUIDO.

CONDICIONES 
DE 

RESERVA



SOLICITAREMOS ENVIAR LOS SI GUIENTES DATOS DE CADA PERSONA: NOMBRE COMPLETO, RUT Y  TELÉFONO.
SE CONTROLARÁ LA TEMPERATURA CORPORAL DE CADA PERSONA A SU LLEGA DA.
TODAS LAS DEGUSTACIONES SE REALIZAN AL  AI RE L IBRE,  EN LA TERRAZA Y SOLAMENTE EN SALAS 
I NTERIORES SE REQUIERE EL USO DE MASCARILLA .
LOS RECORRIDOS Y  ACTIVIDADES HAN SI DO DI SEÑADOS PARA QUE SEAN SEGUROS, CALCULANDO LAS 
CONDICIONES Y  EL T IEMPO DE PERMANENCIA DE LOS GRUPOS EN ESPACIOS CERRADOS. PRIORIZAMOS EL  
REALIZAR LAS ACTIVIDADES AL  AI RE L I BRE.

HEMOS I MPLEMENTADO UN ESTRICTO PROTOCOLO SANITARIO QUE PUEDE REVISAR AQUÍ

PROTOCOLO DE 
PREVENCIÓN 

CORONAVIRUS

https://www.dropbox.com/s/4zwgv9jhqu0zjvn/protocolo de enoturismo covid19 - villard fine wines.pdf?dl=0


LUNES A VI ERNES: 9  AM - 5 PM    /      SÁBADOS Y DOMINGO: 10 AM - 5 PM

DEPENDIENDO DE LA FASE O PASO EN QUE SE ENCUENTRE LA COMUNA DE CASABLANCA, EL HORARIO DE 
ATENCIÓN PUEDE SUFIRI MODIFICACIONES.

RESERVAS POR EMAIL:     TURISMO@VILLARD.CL

TELÉFONOS Y WHATSAPP:
ALEJANDRA GUTIÉRREZ (RESERVAS TURISMO):  +56 9  8888 1380 
OFI CINA SANTIAGO: +56 2  2235 7715   /     JEAN-CHARLES VILLARD: +56 9  9887 6185

HORARIOS 

Y 

CONTACTO


